ANTIPASTI

TORTINO DI MELANZANA SU FONDUTA DI PECORINO 8 €
melanzana cotta al forno, pomodorino confit profumato al basilico,

scamorza affumicata e capocollo di Martina Franca

OCTOPUS SCOTTATO 15 €
polpo scottato alla griglia, soffice di patata aromatizzata, pomodorini confit

BACCALA IN PASTELLA 12 €
cubi di baccala croccanti in pastella, cipolla caramellata di Margherita

CRU DI MARE VAR.
disponibilita del giorno

IMPEPATA DI COZZE 8 €
TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI 20 €
salumi, formaggi e confetture

PRIMI

MEZZ| PACCHERI AGLI SCAMPI E DATTERINO 18 €
mezzi paccheri trafilati al bronzo con tartare di scampone,

la sua bisque al moscato di Trani cotta a bassa temperatura e datterino

SPAGHETTONE ALLE VONGOLE E TELLINE LOCALI 14 €
speghettone trafilato al bronzo, vongole e telline locali

FUSILLONE, DATTERINO, E RICOTTA 12 €
cubi di baccala croccanti in pastella, cipolla caramellata di Margherita

PRIMO DEL GIORNO VAR.

chiedere info per eventuali fuori menu

SECONDI

TORTINO DI PESCE 18 €
tortino di orata sfilettata con cuore di patate

BACCALA ALLA GENOVESE 15€
cubetti di baccala con datterino, cipolla di Margherita e olive dolci

FRITTURA DI CALAMARI E MAZZANCOLLE 20€
cubi di baccala croccanti in pastella, cipolla caramellata di Margherita

GRIGLIATA DI SEPPIOLINE E SCAMPI VAR.
chiedere info per eventuali fuori menu

FILETTO DI MANZO ALLA GRIGLIA CON CONTORNO 20 €
filetto di manzo grigliato e contorno della casa

DOLCI

TIRAMISU HOMEMADE 7€
croccante al cacao, mousse leggera al mascarpone, savoiardi e caffe

CHEESECAKE HOMEMADE Al FRUTTI DI BOSCO 7€
biscotto friabile al burro, crema cheesecake, coulis ai frutti di bosco e mentuccia fresca

FRUTTA DI STAGIONE 5€

disponibilita del giorno

*var.: prezzo variabile
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