PIU DI UNO STABILIMENTO BALNEARE

MENU SPIAGGIA



ANTIPASTI

BRUSCHETTE 500 €

pomodoro ciliegino, olive, olio

CAPRESE 8,00 €

pomodoro pachino, mozzarella, basilico,
origano, olio

FRITTURA 1500 €

Frittura di calamari

INSALATE

PANZANELLA 2,00 €

pomodoro ciliegino, cipolla rossa di Tropea,
cetrioli, basilico, tonno, crostini, olio

INSALATA DI POLLO 10,00 €

pollo, iceberg, scaglie di grana, anacardi,
pomodoro ciliegino, olio

INSALATA GRECA 10,00 €

feta, cetrioli, olive denocciolate, iceberg,
pomodoro pachino, tonno, olio

INSALATA LIBERA  *VAR.€

a piacere con gli ingredienti presenti nel menu

PUCCE

TONNO 8,00 €

tonno, capperi, pecorino amatriciano,
pomodori secchi

CRUDO 8,00 €

prosciutto crudo, mozzarella, rucola,
pomodoro camone, olio

PUCCIA LIBERA *VAR. €

a piacere con gli ingredienti presenti nel menu

PINSA LIBERA *VAR. €

a piacere con gli ingredienti presenti nel menu

STRACCIAPOLPO 1200 €

polpo, stracciatella, pomodori secchi, olio

PESTAPOLPO 12,00 €

polpo, pesto, pomodorini ciliegini, olio

ITALIANO 700 €

prosciutto crudo, mozzarella, pomodoro camone, olio

PUGLIESE 200 €

capocollo di Martina Franca, stracciatella,
pomodori secchi, olio

TRADIZIONALE 700 €

Tonno, capperi, pomodoro camone, mozzarella, olio

PANINO LIBERO *VAR. €

a piacere con gli ingredienti presenti nel menu

SALMONE 8,00 €

salmone affumicato, rucola, formaggio fresco, olio

MARTINESE 700 €

capocollo di Martina Franca, stracciatella, olio

TIROLESE 700 €

bresaola, rucola, grana, olio

POKE

SALMONE 1500 €

salmone, riso, avocado, mango, cetrioli,
misticanza, carote, sesamo misto, salsa di soia

POLLO 1500 €

pollo, riso nero, pomodoro datterino giallo,
olive denocciolate, feta, cipolla rossa di Tropea,
cetrioli, salsa tzatziki, valeriana

FRUTTA 500 €

Frutta di stagione (a persona)
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INGREDIENTI

FORMAGGI: FETA, GRANA, PECORINO AMATRICIANO

LATTICINI: FORMAGGIO FRESCO CREMOSO, MOZZARELLA, PHILADEL PHIA, STRACCIATELLA
ORTAGGI: AVOCADO, BASILICO, CAROTA, CETRIOLO, CIPOLLA ROSSA DI TROPEA,
ICEBERG, MANGO, ORIGANO, POM. CILIEGINO, POM. CAMONE, POM. DATTERINO GIALLO,
POM. PACHINO, RUCOL A, VAL ERIANA

PESCE: POL PO, SALMONE AFFUMICATO, TONNO

VARIE: ANACARDI DOLCI, CAPPERI, OLIO EVO, OLIVE DENOCCIOLATE, PESTO,

POLLO, POM. SECCHI, RISO, RISO NERO, SESAMO MISTO

SALSE: MAIONESE, SAL SA DI SOIA, SALSA TZATZIKI

SALUMI: BRESAOL A, CAPOCOLLO DI MARTINA FRANCA, PROSCIUTTO COTTO
PROSCIUTTO CRUDO

*VAR.: il prezzo varia in base alla scelta
*parte della caffetteria & disponibile solo COPERTO /100 € SERVIZIO IN SPIAGGIA / 2,00 €

al bar all'ingresso dello stabilimento

r




CAFFETTERIA

CAFFE 120 €
ESPRESSINO 140€
CAPPUCCINO 150 €
CAFFE AL GHIACCIO 130€
ESPRESSINO FREDDO 250 €
CORNETTO 120€
LATTE MACCHIATO 150 €
CAFFE D'ORZO 150 €
CAFFE GINSENG 150 €
CAFFE DECAFFEINATO 130€
SUCCO 2,50 €

BEVANDE

ACQUA05L 100€
COCA COLA 250 €
FANTA 250¢€
ESTA THE 250¢€
LEMON SODA 250¢€
ACQUA TONICA 250€
CRODINO 250¢€
CAMPARI SODA 300€
COCKTAIL SANPELLEGRINO 250 €
CEDRATA 250€
GRANITA 250 €

BIRRE

PERONI

300¢€

HEINEKEN 350€
ICHNUSA 350¢€
CORONA 400 €
MENABREA 400 €

AMARI

LIMONCELLO 300¢€
AMARO DEL CAPO 400 €
AMARO LUCANO 400 €
AMARO MONTENEGRO 450 €
AMARO JAGERMEISTER 4,00 €
BAILEYS 450 €
GRAPPA 450 €

DRINK

COCKTAIL

8,00 €

COCKTAIL PREMIUM

10,00 €

CALICE 600 €
BIANCO *VAR. €
ROSE *VAR. €

BOLLICINE

FLUT DI PROSECCO 400€
FERRARI *VAR. €
BELLAVISTA *VAR. €
MOET *VAR. €
VEUVE CLICQUOT *VAR. €
CA DEL BOSCO *VAR. €







